
 Semaine du 15 au 19 janvier 

LUNDI 

 

 

Velouté de tomates 

Poulet rôti  

Haricots blancs à la tomate 

Camembert BIO 

Cocktail de fruits 

MARDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Jambon blanc HVE froid  

Tortis HVE 

Fromage frais nature BIO et dosette de sucre  

Fruit frais  

MERCREDI Salade de blé aux p’tits légumes 

Colombo de porc  HVE 

Semoule BIO  

Chanteneige  

Gâteau basque  

JEUDI 

 

Carottes râpées nature BIO 

Cordon  bleu  

Purée de pommes de terre 

Galette  st Michel BIO 

Entremets au chocolat  

VENDREDI 

 

Saucisson ail 

Merguez sauce tomate 

Pommes  de terre quartiers  LOCAL 

Edam BIO 

Couronne des rois 

 Semaine du 08 au 12 janvier 

LUNDI 

 

Velouté de légumes 

Lasagnes bolognaise 

Madeleine 

Yaourt aromatisé BIO 

MARDI 

 

 

Bâtonnet de surimi mayonnaise 

Saucisse de Toulouse HVE grillée 

Lentilles BIO cuisinées maison 

Tomme grise BIO 

Fruit frais BIO 

MERCREDI Salade de pâtes vinaigrette et pesto 

Rôti de dinde sauce normande 

Haricots verts BIO 

Saint Paulin BIO 

Novly vanille 

JEUDI 

 

 

Carottes râpées nature 

Couscous boulettes de soja 

Semoule BIO 

Buchette de chèvre mélange 

Compote de pommes  HVE 

VENDREDI 

 

Pâté de campagne nature 

Nuggets de poisson 

Haricots verts 

Cantadou 

Eclair au chocolat 

 Semaine du 22 au 26 janvier 

LUNDI 

 

 

Velouté de légumes 

Saucisse knack nature 

Petits poids 

Fruit frais BIO 

Yaourt aux fruits 

MARDI 

 

Betteraves HVE 

Emincé de volaille BIO à l’aigre douce 

Frites au four 

Emmental BIO 

Semoule au lait 

MERCREDI Rillettes 

Bouchées à la reine  

Salade verte 

Saint nectaire  

Crème dessert chocolat BIO 

JEUDI 

 

Menu Suisse 

Médaillon de surimi mayonnaise 

Gratin de pâtes ratatouilles et fromage  

Petit suisse sucré 

Fromage blanc aromatisé aux fruits 

VENDREDI 

 

 

Macédoine  mayonnaise BIO 

Roti de porc au miel  

Carottes rondelle nature BIO  

Vache qui rit BIO 

Gâteau aux  pommes 

 Semaine du 29 janv. au 02 fé-

vrier 

LUNDI 

 

Salade de lentilles et légumes vinaigrette 

Gnocchis de pomme de terre brunoise   

provençale et fromage râpé 

Gouda BIO 

Yaourt brassé framboises BIO 

MARDI 

 

Carottes râpées nature BIO 

Escalope de volaille  pané BIO  et dosette de 

ketchup 

Farfalles HVE 

Crème dessert vanille BIO 

Ananas au sirop 

MERCREDI Salade de pâtes aux légumes  

Sauté de porc HVE au paprika  

Flageolets  

Ile flottante crème anglaise 

Gaufrettes plumetis  chocolat 

JEUDI 

 

Velouté de légumes 

Gratin savoyard 

Emmental BIO 

Mousse chocolat au lait  

VENDREDI 

 

Rosette tranché 

Pavé de poisson blanc sauce crustacé 

Riz 

Yaourt sucré BIO 

Crêpe sucrée 

 Semaine du 05 au 09 février  

LUNDI 

 

 

Pommes de terre façon piémontaise 

Rôti de dinde à l estragon  

Butternuts et carottes  

Camembert BIO 

Crème dessert vanille  

MARDI 

 

 

Emincé bicolore BIO 

Boulettes végétales sauce tomate  

Semoule Bio 

Galette st Michel BIO 

Gouda  

MERCREDI 

 

 

Friand au fromage  

Marengo de volaille 

Riz BIO 

Yaourt sucré BIO  

Entremets au chocolat  

JEUDI 

 

 

Velouté de légumes variés BIO 

Cassoulet( plat complet) 

Petit suisse sucré 

Fruit frais 

VENDREDI Cervelas nature 

Nuggets de blé ketchup 

Choux fleurs BIO persillés  

Yaourt sucré 

Cake pépites de chocolat 

 Semaine du 12 au 16 février 

LUNDI 

 

 

Velouté de tomates 

Sauté de porc au  caramel 

Pommes rissolées 

Madeleine BIO 

Yaourt sucré BIO 

MARDI 

 

Salade de blé aux p’tits légumes 

Emincé de volailles BIO sauce tomate 

Semoule 

Petits  suisse sucré  

Fruit frais 

MERCREDI Carottes râpées nature BIO 

Chipolatas grillées nature 

Haricots verts  

Brie pointe BIO 

Semoule  au lait  

JEUDI 

 

Velouté de légumes 

Nugget’s  de blé ketchup 

Pâtes  

Yaourt sucré  

Cocktail  de fruits 

VENDREDI 

 

 

Pâté de campagne nature 

Poisson meunière nature  

Purée de pommes de terre 

Petits suisse aux fruits  

Flan nappé caramel 



Menus  
Janvier / fevrier 

2024 
 

RESTAURATION     
SCOLAIRE 

Maignelay-
Montigny 

Modification possible la veille avant 9h30  (le 

vendredi 9h30 pour le lundi) en appelant ou le 

périscolaire (03.44.78.89.16). 

 Semaine du 19 au 23 février 

LUNDI 

 

 

Salade de pâtes au légumes  

Emincé de volaille orientale 

Haricots verts BIO 

Gouda BIO 

Crème dessert chocolat 

MARDI Velouté de légumes variés BIO 

Boulettes de bœuf  BIO au paprika  

Frites au four 

Fromage fondu BIO 

Yaourt aux fruits  

MERCREDI Carottes râpées  

Tarte au fromage  

Haricots verts 

Saint Paulin 

Gâteau basque  

JEUDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Taboulé aux choux fleurs 

Tarte à l’Italienne  

Petits pois carotte 

Gaufrette quadro 

Fromage blanc nature BIO et dosette de sucre  

VENDREDI 

 

Velouté de légumes  

Beignets au calamar nature  

Pâtes 

Vache qui rit BIO 

Eclair vanille  


