
 Semaine du 11 au 15 mars 

LUNDI 

 

 

Salami 

Lasagnes bolognaise VBF 

Rondelé  

Yaourt aromatisé brassé framboises BIO 

MARDI 

 

Carottes râpées 

Escalope de volaille pané BIO et dosette de 

ketchup 

Printanière de légumes  

Emmental  BIO 

Mousse chocolat au lait  

MERCREDI Salade de  pâtes vinaigrette  et pesto 

Jambon grill HVE sauce barbecue  

Riz BIO 

Saint Paulin BIO 

Compote pomme abricot  

JEUDI 

 

Œuf dur  et dosette mayonnaise  

Boulettes de veau à la portugaise  

Pomme de terre quartiers local 

Petit suisse sucré 

Ananas au sirop 

VENDREDI 

 

Pâté de campagne 

Dos de colin velouté petits légumes  

Haricots verts  

Fromage fondu bio  

Eclair au chocolat  

 Semaine du 04 au 08 mars 

LUNDI 

 

Salade de haricots verts Niçoise  

Blanquette de volaille 

Purée de pomme de terre  

Fromage du jour BIO 

Crème dessert chocolat Bio 

MARDI 

 

 

Betteraves HVE 

Omelette nature 

Haricots verts 

Camembert BIO 

Fruit frais BIO 

MERCREDI Carottes râpées  

Colombo de volaille 

Purée de pomme de terre 

Yaourt sucré 

Entremets vanille 

JEUDI 

 

 

Salade de pois chiches à l'orientale 

Tomates farcies  

Pâtes 

Yaourt aux fruits  BIO 

Madeleine BIO 

VENDREDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Tarte forestière 

Salade verte 

Brie  pointe BIO 

Gâteau au chocolat  

 Semaine du 18 au 22 mars 

LUNDI 

 

 

Velouté de légumes variés BIO 

Paupiette de veau forestière 

Farfalles 

Camembert 

Yaourt vanille BIO  

MARDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Sauté de volaille BIO sauce champignons 

Petits pois BIO 

Fromage frais nature BIO et dosette de sucre 

Fruit frais BIO 

MERCREDI Tomates  

Tarte butternut fromage  

Salade verte  

Chanteneige 

Entremets au chocolat  

JEUDI Carottes râpées nature BIO 

Couscous boulettes de soja 

Semoule BIO  

Yaourt sucré 

Beignet fourré  

VENDREDI 

 

 

Saucisson ail  

Gratin de poisson dieppoise  

Riz BIO 

Edam 

Liégeois vanille 

 Semaine du 25 au 29 mars 

LUNDI 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Escalope de volaille normande 

 Haricots beurre  

 Petit suisse aux fruits 

Fruit frais 

MARDI 

 

 

Carottes râpées 

Haché au boeuf sauce poivre  

Frites au four 

Galette bretonne 

Yaourt sucré BIO 

MERCREDI Rillettes  

Cari de volaille  

Purée de pommes de terre  

Saint nectaire 

Crème dessert chocolat BIO 

JEUDI 

 

Betteraves BIO nature  

Gratin de pâtes ratatouille et fromage BIO  

Brie pointe BIO 

Fromage blanc aux fruits BIO 

VENDREDI 

 

Macédoine mayonnaise BIO  

Beignets au calamar nature  

Epinards béchamel et pommes de terre 

Vache qui rit BIO 

Gâteau aux pommes 

 Semaine du 1er au 05 avril 

LUNDI 

 

 

 

FERIE 

MARDI 

 

 

Betteraves HVE 

Saucisse de Toulouse 

Pâtes  

Cantafrais 

Ananas au sirop 

MERCREDI 

 

 

Rosette tranché 

Pilons de poulet BIO au jus  

Purée de pommes de terre  

Brie pointe BIO 

Gaufrettes plumetis chocolat 

JEUDI 

 

 

Carottes râpées à l'orange  

Sot l'y laisse de volaille sauce pain d'épices  

Pommes noisettes  

Gouda BIO 

Moelleux au chocolat Pâques  

VENDREDI 

 

Pommes de terre façon piémontaise 

Crêpe au fromage 

Riz 

Yaourt sucré  BIO 

Fruit frais BIO 

 Semaine du 08 au 12 avril 

LUNDI 

 

 

Cervelas nature 

Rôti de dinde à l'estragon  

Pâtes 

Camembert BIO 

Purée de pommes poire BIO 

MARDI 

 

Tomate et radis 

Pilons de poulet basquaise  

Printanière de légumes 

Biscuit Nouba 

Fruit frais 

MERCREDI Œuf dur et dosette mayonnaise 

Steak haché de boeuf VBF sauce barbecue 

Pommes boulangères  

Tomme grise BIO  

Mousse chocolat au lait 

JEUDI 

 

Carottes râpées nature BIO 

Cordon bleu de volaille 

Haricots beurre  

Bûchette de chèvre BIO 

Cake pépites de chocolat 

VENDREDI 

 

 

 Salade de riz poivrons maïs tomate con-

combres 

Nugget's de blé ketchup  

Purée de pommes de terre  

Fromage fondu BIO  

Fruit frais 



Menus  
mars / avril 2024 

 
RESTAURATION     

SCOLAIRE 
MaignelayMontigny 

Modification possible la veille avant 9h30  (le 

vendredi 9h30 pour le lundi) en appelant ou le 

périscolaire (03.44.78.89.16). 

 Semaine du 15 au 19 avril 

LUNDI 

 

 

Œuf dur et dosette mayonnaise 

Escalope de volaille napolitaine 

Pommes de terre quartiers LOCAL 

Madeleine BIO 

Yaourt sucré BIO 

MARDI 

 

Tomates concombres et maïs BIO nature  

Poisson pané 

Purée de carottes BIO 

Fromage fondu BIO  

Fruit frais BIO 

MERCREDI  Salami 

Tarte thon tomate moutarde 

Courgettes provençales BIO  

Edam BIO 

Ananas au sirop 

JEUDI 

 

Crêpe au fromage 

Rôti de porc mirepoix de pommes  

Haricots verts BIO 

Brie pointe BIO 

Flan nappé caramel 

VENDREDI 

 

 

Pâté de campagne nature 

Raviolinis au fromage sauce tomate 

Fromage frais aux fruits BIO 

Donut’s 


